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事实上，只要将发酵面团这个基础步骤掌握好，然后照着《包子：40种各式包子·馒头
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·花卷》彩图步骤操作，在家中就可轻易变化出各式各样热腾腾又有弹性的包子与馒头
。心动了吗？马上翻阅《包子：40种各式包子·馒头·花卷》，跟着做，超简单的步骤
，一定可以让你做出温热松软且令人赞不绝口的包子、馒头。
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标签

包子

美食自做

家常

生活
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评论

无馅不成包 无物不成馅。。
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