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《金牌意大利餐》介绍了134款地道美味的意大利料理的烹饪方法，涉及酱料、汤品、
菜肴、面食、甜品等各个方面，这些都是我们比较熟悉的料理，更贴近我们的日常生活
，便于在家中制作。我们可以招待好友和亲密伴侣，就算是料理新手，也不会烹调失败
。本书详细介绍了食材及烹饪方法，并附上与讲解同步的照片，更便于我们掌握操作要
领。

作者介绍: 

[日]片冈护（Kataoka Mamoru）
生于1948年。1968年被选为日本大使馆总领事主厨，前往意大利米兰，之后在意大利
国内的餐厅进修实习，5年后回日本。曾在日本的代官山“小川轩”、西麻布“MARIE
”担任厨师，1983年4月，以主厨的身份在西麻布开创“AL
PORTO”餐厅。首创以小盘子来盛装意大利料理等，成为简约意大利风格的始祖。199
2年在日本三田开设意大利料理店“AL
POROTO”，1993年在日本大阪担任料理节目的制作人。他还经常出现在电视、杂志、
烹饪教室中，活跃于各个领域，著书颇多，是时尚意大利料理风格的开创人。
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评论

坐在家中就能吃上正宗意大利餐，美！

-----------------------------
还不错，细节部分
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-----------------------------
感觉一般般

-----------------------------
首图，翻译不灵，况且太日系，还不如买本原版书靠谱……

-----------------------------
日本人写的意大利菜谱。

-----------------------------
这翻译是什么鬼啊，看来是从没做过饭，甚至连意大利餐都没吃过。凑单买的，看着头
疼。

-----------------------------
要实现挺难的，例如自己做意面，在中国几乎买不到要用的杜兰小麦。

-----------------------------
看上去很好吃。

-----------------------------
很详细，很全面。印象很深的是作者的一段话“不要浪费食材，在我最初学习料理的时
候，那家店的垃圾桶据说到了第三天都没有给狗吃的东西。所以并不是要大家在使用的
时候想着不要浪费，而是在食材中根本就不存在没有用的部分。”

-----------------------------
非常好~

-----------------------------
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书评

翻译完全是外行，各种错误，各种搞笑。 内页图片居然是降质过的，画质突破下限！
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真不知道出版社怎么想的。。。 翻译完全是外行，各种错误，各种搞笑。
内页图片居然是降质过的，画质突破下限！ 真不知道出版社怎么想的。。。  

-----------------------------
香浓可口的意式焗饭 美味多料意式披萨 鲜美多汁的大块牛排 外加新鲜爽口的海鲜沙拉
鲜香味浓的上等汤品 这些多到自己的口水都会情不自禁翻涌而出
只有在高档意式餐厅能尝到的美味大餐 如果告诉你可以自己在家中就能制作出来
相信谁都不会错过！ 书中例举的134款地道美味...  
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