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本书介绍了如何实施良好生产规范（CMP），如何建立质量保证系统以及如何进行良好
的就地清洗（CIP），这样全书的内容更加完善。希望通过本书的出版给我国乳品业注
入新鲜的血液。本书为乳品企业从事生产、产品开发、研究、品控等的专业技术人员以
及有关管理人员，同时对大专院校食品专业的师生来说也不失为一本难得的参考书。
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