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乳制品是除母乳以外营养最为均衡的全价食品，它含有人体所需的全部营养成分，在人
们的膳食结构中有其他食品无法替代的地位和作用。由于多方面的原因，我国乳的人均
消费水平仍很低，2000年为人均6.6KG，加工水平和科技水平也相对滞后。有关的资料
和书籍多关注乳品加工的工艺技术，未能反映国际乳品发展的最新水平。鉴于此编撰一
套能反映国际乳品发展趋势和动态的系列从属，是十分必需和必要的。

本书是乳品科学技术丛书中的一册。全书共分九章，全面系统地讲解了乳的热处理技术
和液态乳生产、乳脂分离技术和奶油生产、乳的浓缩技术和炼乳生产等等。
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该书内容全面，讲解通俗易懂，具有一定的科学性、系统性、理论性及实用性，可供乳
制品生产及研究单位参阅。
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