
食品酶学导论

食品酶学导论_下载链接1_

著者:彭志英

出版者:中国轻工业出版社

出版时间:2002-1-1

装帧:平装(无盘)

isbn:9787501933907

http://www.allinfo.top/jjdd


《食品酶学导论》内容有：酶的合成与发酵生产；酶的分离、纯化技术；酶的分子结构
与催化功能；酶分子改造和修饰；食品酶学的应用等。
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第四章 酶的分子结构与催化功能
第五章 酶催化反应动力学
第六章 酶分子改造和修饰
第七章 固定化酶和固定化活细胞
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