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《中国现代快餐》分为六章。第一章是现代快餐基本理论，从快餐的概念和起源出发，
对现代快餐产生的自然科学和社会经济基础、地位分类、基本问题、学科地位与特征、
中国快餐业的回顾与对策等做了详细的讨论；第二章是现代快餐产品设计，在理论基础
上，提出了产品设计的步骤和方法；第三章是现代快餐机械与设备，较详尽地介绍了国
内外目前所生产和使用的快餐机械设备；第四章是现代快餐企业管理，从战略、品牌、
人力资源、客户关系、信息化、危机预警六个层面阐述了现代快餐企业所涉及的管理问
题；第五章是现代快餐企业营销策略，从市场因素分析人手，对市场分类与调研、竞争
策略、产品策略、价格策略、营销策略、促销策略和CI策划等几方面做了详尽阐述；第
六章为现代快餐企业设计，从总体规划、工艺设计及相关联的设施等方面阐明了如何设
计快餐企业。

《中国现代快餐》从自然科学和社会科学两方面，构筑了快餐学科的知识体系，既有理
论价值，又有实践意义；既有方向性指导，又有可操作性。

《中国现代快餐》可作为快餐等相关专业的教学用书和职业技能培训教材，也可作为食
品科学与工程、烹饪、餐饮管理、机械工程、管理工程、企业策划等相关人员参考所用
。
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作者介绍: 

杨铭铎，男，汉族，1956年3月出生，博士（后）、教授、留日学者，黑龙江省青年突
击手，黑龙江省优秀博士后，国家政府特殊津贴专家。历任黑龙江商学院旅游烹饪系副
主任、主任、学院副院长，哈尔滨商业大学副书记、副校长，现任黑龙江省科学技术协
会副主席，哈尔滨商业大学中式快餐研究发展中心博士后科研基地主任，黑龙江省旅游
学科带头人。哈尔滨商业大学旅游管理、食品科学硕、博士生导师。

从事以“食”为核心的研究工作，涉及制冷工程、食品科学与工程、烹饪科学与技术、
中式快餐、饮食美学、餐饮与旅游管理等领域，现已在国内外学术刊物上发表学术论文
245篇，主编（审）教材、著作54册（套），完成中国博士后基金项目“饮食美学及其
在餐饮企业产品创新中的应用研究”、国家人事部基金项目“中式快餐产业化示范工程
”等国家、省部级科研项目39项，在研国家社会科学基金项目“现代餐饮企业创新系统
的体系构建”、国家人事部基金项目“2l世纪中国餐饮人才国际化战略研究”和黑龙江
省哲学社会科学规划项目“饮食美学研究”等国家、省部级科研项目十项。多次获得国
家、省部级奖励。兼任黑龙江省政协七、八届委员，九届常委，教育组副组长，省政协
特邀信息顾问，国际饮食文化研究会委员，中国烹饪协会常务理事、专家工作委员会副
主任、快餐专业委员会顾问，餐饮业国家级一级评委，中国职业教育学会教学指导委员
会常务理事、旅游烹饪专业研究会主任，黑龙江省欧美同学会副会长、博士学术研究会
副会长、商务策划咨询协会会长，黑龙江省餐饮烹饪协会、饭店协会、职业技术培训学
会副会长，黑龙江省食文化研究会名誉副理事长，广东顺德市政府、云南省烹饪协会特
邀顾问，黑龙江省旅游集团股份有限公司、黑龙江省北大荒丰缘麦业有限公司独立董事
，中国人民解放军军需大学、郑州工程学院、河北科技师范学院、哈尔滨学院、四川烹
饪高等专科学校客座教授，《食品科学》、《中国食品》编委，《商场现代化》高级顾
问等多项学术兼职。
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标签

营销管理

快餐

评论

这教材还挺面面俱到的，从技术到经营都有涵盖。不看不知道，原来中式烹饪的机器化
程度也已经如此之高了，不考虑成本的话简直一半的工作都可以交给各种烹饪设备来做
，不过话又说回来了，其做出来的东西恐怕也只适合做快餐产品吧。
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