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会、北京市豆制品协会、北京市豆制食品工业公司、北京王致和食品集团有限公司、北
京客立多科技有限公司、北京大兴今日阳光职业技能培训学校的大力支持，在此一并表
示感谢。由于时间仓促，不足之处在所难免，欢迎读者提出宝贵意见和建议。
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