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《边吃边聊:饮食漫笔及小吃地图》作者“好吃”但不“懒做”，得了许多老字号老掌
柜的亲传，不敢独享，此次亦和盘托出。一些老字号老掌柜无私地将自己老相簿中老照
片送给作者，使《边吃边聊:饮食漫笔及小吃地图》公开了许多从没公开过的老照片。
书中还收入了作者关于饮食的小言论，不仅读来畅快琳漓，从中亦可让您学到不少维权
妙招，让您可以用这些妙招有力地回应不法奸商。
看了《边吃边聊:饮食漫笔及小吃地图》，对小吃、对饮食文化您汪定具备了多多的边
吃边聊的话题，您也许会成为令朋友钦羡的吃主儿抑或美食家。
《边吃边聊:饮食漫笔及小吃地图》的定价压了又压，20元钱您买走了作者十几年淘换
来的宝贵财富，不贵吧！

作者介绍: 

生于上世纪六十年代末，赶上物质极度匮乏时期，愈是吃不着东西，偏偏愈是嘴馋。一
年到头凭本供应的三两瓜子、半斤花生，是我对过年最大的期待。

开始挣钱的时候，也是物质丰富的时代，吃得多了，手就痒痒起来。不仅DIY，还总想
把自己的心得通过媒介告诉更多的人。

先后在人民邮电出版社、世界知识出版社工作。由于经常出差的缘故，吃遍大江南北的
机会自然多多。在饭桌上，除了谈工作，就是谈吃。[食不言]，在工作餐中是绝对不适
用的。只有边吃边聊，才能工作、吃饭两不误。

有人称我是美食家或吃主儿，我认为自己仅仅是在吃的方面比别人稍稍用心而已。而仅
就是这稍稍用心，就能让我在吃饭的时候总能有的说，于陌生的朋友一下子拉近了距离
。朋友相聚边吃边聊。看来是不可或缺的。

苦心孤诣[经营]了十几年的美食心得，能一朝拿出来与您共享，于我来说，实属幸事。
有机会咱们一起坐坐边吃边聊。
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老北京美食小吃全集！！！

javascript:$('#dir_2011680_full').hide();$('#dir_2011680_short').show();void(0);
http://www.allinfo.top/jjdd


-----------------------------
12年前九门小吃作者签售，昨天收拾书架翻出来，决定看一看北京到底有啥好吃的，毕
竟王世襄提的书名。戴斯妖乃表示，北京最好吃的是肯德基，因为王世襄一天吃七个圣
代。#你说得对

-----------------------------
#文章没简介介绍那么好，历年发表的作品集，象又炒回冷饭

-----------------------------
有的还不错，但是已经过时了。

-----------------------------
从北京小吃说开去。各种北京老字号如数家珍，尤其是大冬天看到卤煮豆汁火锅这种热
气腾腾的美食，真恨不得马上来一份。介绍多于品味，后面谈的开店生意经也带着老爷
爷味道，作者年纪估计不小。

-----------------------------
作者总是在书里赞扬一些老北京手艺人为了北京饮食文化默默做出的牺牲和贡献，殊不
知自己也做出了不少贡献。至少我这个南方人半夜看的流口水并且惊叹北京还真有那么
多好吃的，以前几次都白来了！并且在书里很有预见性的指出了北京馆子的一些毛病，
其实放之餐饮界皆准。咱昆明出境一次，幸好是正面的哈哈。总体来看，写的还不错，
值得一读。

-----------------------------
大哥你起个这么大的名字，说来说去没出过北京城也就算了，问题是您把同一样小吃翻
来覆去说了那么多遍，不觉得有点骗字数蒙读者吗？

-----------------------------
又是北京小吃~

-----------------------------
北京，有朝一日

-----------------------------
炒冷饭 文化感有点低



-----------------------------
来试读了几篇觉得好就买了，结果作者文笔本就不行，介绍只会排老字号家谱，重复又
多。本来我想看看具体吃法及实物图，都没有啊!在北京时太亏了，不吃毛猪肉啊，猪
肉最好吃，炒肝爆肚奶酪卤煮火烧灌肠门钉肉饼，啊啊啊我要去北京!我要去吃!

-----------------------------
作者是个认真人 不光写书研究食物认真
对待现在餐厅里各种我们见怪不怪的小伎俩也认真

-----------------------------
材料很不错，文字一般

-----------------------------
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书评

这本书是从陆老师新书单里讨过来的，上下班的时候看看还蛮有意思的。突然有一天看
到一段文字，好像就是我要的生活。这一段是将如何做汤的，选自《与美食家共进晚餐
》一文，文中的美食家是王世襄先生，短文提到了醋溜三白、砂锅白肉、毛豆烧茄子（
哇哇，口水ing）、烩双珍。那汤...  

-----------------------------
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