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《中小餐馆标准化运营手册》从前期准备、开业筹备、服务流程、服务细节、员工管理
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、餐馆卫生、餐馆安全、财务管理、成本控制等关系到中小餐馆运营的九个方面出发，
提出一套科学规范的运营标准，针对中小型餐馆运营过程中存在的各种问题提供解决思
路及方法。《中小餐馆标准化运营手册》适合中小型餐馆经营管理人员及投资者阅读，
也可供旅游院校餐饮管理专业师生参考。
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标签

餐饮
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评论

可以参考的有第一章餐馆前期准备技巧,第二章餐馆开业筹备技巧,第八章餐馆财务管理
参考,第九章餐馆成本控制参考.然后确实是参考读读大标题有个印象即可.
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某些还挺实用的，解答了一些疑惑
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