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《小岛老师的蛋糕教室(决定版)》将从制作点心的基本动作搅拌、打发、刮盆开始讲解
。橡皮刮刀的拿法、用法环节也会细致讲解，请您一定摒弃自己的那套方法，按照《小
岛老师的蛋糕教室(决定版)》中讲解的搅拌方法和制作流程来实践一下吧！而且不要忘
记制作过程中要“仔细观察面团的状态”哟！相信您制作点心的水平一定会大大提高，
也一定会做出与以往不同口感的蛋糕坯。同时，您也会切身体会到搅拌、刮盆这类既简
单又老套的操作有多么的重要。
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美食

小岛

学着做蛋糕

蛋糕

日本

小岛留美

唯有美食不辜负爱。
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评论

很多细节的书，昨天认真的试做了戚风，还蛮细腻的，十分柔软，但是一直很困惑为什
么不论什么食谱做出来的原味戚风蛋糕总是有股蛋腥气，海绵蛋糕就是蛋香，原料明明
都差不多嘛！

-----------------------------
很基础，也实用。但是引进版的图文质量真是……

-----------------------------
超爱小岛老师的方子

-----------------------------
糖量超大的

-----------------------------
看完之后好想去小岛老师的Oven·mitten蛋糕店吃一次。对于搅拌、刮盘方法好详细
，不过估计自己还是会~图方便乱挂一通~哈哈哈。看完后好想试试老师泡芙、水果卷和
水果挞的方子。

-----------------------------
慢慢做吧~

-----------------------------
三分钟热度的做蛋糕生涯过去了。

-----------------------------
想看的，就是不知道看了有什么意义。实用上自己不会去做的，图片上，全都是高油高
糖，连膳食纤维都没有。

-----------------------------
学习了



-----------------------------
又便宜又實用但是你要有耐心

-----------------------------
有点太仔细。。。不太适用新手

-----------------------------
迫不及待想试试我的新烤箱了

-----------------------------
做了一个磅蛋糕是真好吃！！！！

-----------------------------
唯一一本买的中文的小岛老师的书。很多人觉得小岛老师的步骤很多，要的很多，但是
我偏偏就是喜欢这种难度的挑战，虽然现在技艺还不娴熟，但是我喜欢做蛋糕那种一丝
不苟的方式以及热爱料理的热情，不是今天觉得好奇了，开心了就开始做，而是要坚持
。

-----------------------------
54页译文漏了发酵黄油105g 尽管这样 但还是很赞！

-----------------------------
我的第二本烘焙书

-----------------------------
书中的描述很具体详细适合新手的学习了，但有太多的高热量食物多糖反正太家能做出
喜欢食物开心最好了。

-----------------------------
不错 

-----------------------------
书中的基本手法写的很详细，烘培新手需要注意的Tips也很贴心的提到了。附带的光盘
视频教程一定要仔细看看



-----------------------------
很详细的做法 里面有很多配方 翻拌手法不错 适合新手学习

-----------------------------
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书评

我自己还没实践，只粗翻了下书，别的仔细阅读的同学们发现的也综合进来了 P17
左上，材料中第二项“鲜牛奶
40克”应该是“鲜奶油”，因为材料第一项已经写了牛奶，而且后面做法中有出现鲜奶
油 -- @ 乐在下厨 P54左上，蛋挞皮材料中缺少黄油（做法中有），正确分量未知 -- @ ...
 

-----------------------------
小岛老师的蛋糕教室_下载链接1_

http://www.allinfo.top/jjdd
http://www.allinfo.top/jjdd

	小岛老师的蛋糕教室
	标签
	评论
	书评


