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喝红酒成为现代社交活动中品位的象征、必备的技能，不会品酒怎么办？

在家用葡萄酒招待亲朋好友，却不懂如何醒酒、侍酒？……

本书是法国顶级葡萄酒品鉴大师、作家卡萨梅耶专为年轻读者写的一本品酒入门指南。
作者先介绍了葡萄酒的基本成分和品酒必须遵循的几点基本原则，然后分别从视觉、嗅
觉和味觉体验入手，提供了不同年份白葡萄酒、红葡萄酒、桃红葡萄酒和起泡酒的品鉴
指引；从对葡萄酒一无所知，到真正成为品酒达人，为初学者带来零门槛、专业级的品
酒知识。
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本书是第一本全彩手绘插图风格的葡萄酒入门读物，精美四色印刷，品酒的每一步成长
体验都在顶级大师的专业指引和手绘插图的直观展示中完成。从这一本书开始，为热爱
生活的你开启充满魅力的葡萄酒人生。

作者介绍: 

皮埃尔·卡萨梅耶（Pierre
Casamayor），法国著名酿酒师、作家，生于1943年，曾是一名大气物理学专家，后于
1975年在图卢兹第三大学获得法国国家酿酒师文凭（Diplôme National
d'Oenologue，DNO）。著有二十多部葡萄酒专著及合著，代表作有《葡萄酒品鉴学校
》、《葡萄酒80问》等，是久负盛名的葡萄酒品鉴大师。
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人文

评论

和味觉相比文字还是略显苍白，而且我严重怀疑图片有色差，甜白葡萄酒和黄葡萄酒颜
色的区别根本体现不出……像这种要靠颜色鉴赏的最好还是图片配色卡比较好
另外文末推荐了各类葡萄酒用作练习，还挺好的

-----------------------------
专业。如果能推荐些酒款就更好了

-----------------------------
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蛮“法国”的一本书，很有趣

-----------------------------
主观描述居多，本人愚钝较难意会。。。

-----------------------------
可以说是品酒的入门书了 事无巨细地介绍了葡萄酒种类 温度 气味 颜色等

-----------------------------
开始学会“品”

-----------------------------
介绍各种场合配菜的适用酒～不过还是需要逐一尝试才有感官记忆 ：）

-----------------------------
还不错~ 入门读本

-----------------------------
细化插图和调调，知识也算普及的很直接

-----------------------------
学习了 里面整理的很直白 适合新手

-----------------------------
有趣！

-----------------------------
从品酒师的角度去写的书，所以很多东西对普通喝酒的我们并不非常实用。比如我们需
要用哪些词汇去描述一瓶酒。作为工具书又太过点到即止，讲到的东西不够用。只能说
作为非常入门的读物，配上可爱的插图，随手翻翻还行。把不同品种的葡萄酒，都蜻蜓
点水的过了一遍。要想继续深入，还是滚回去啃砖头一样的《世界葡萄酒地图》吧。（
然而我并不会去啃）

-----------------------------
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书评

我对葡萄酒品鉴最初的印象，来自于幼时观看的法国电影《美食家》。这部首映于197
6年的电影的华彩段落就是结尾处，由著名喜剧演员路易•德•菲奈斯出演的美食家，
在味觉与嗅觉全失的情况下，仅凭敏锐的视觉观察，就鉴定出了一款波尔多红酒的年份
和产地。 当然现实生活中的...  
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