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★【百年老店的厨具宝典】

创业于1908年釜浅商店，至今已有109年历史，销售千种以上厨房用具。现任店长倾心
传授厨具的挑选、使用和养护方法，带你重新了解厨具、使用厨具。

★【匠人精神让厨具富有人情味】

釜浅商店传承四代，精良的厨具均是全手工制作，在每一件人性化制作的器具背后，都
能感受到制造者与使用者之间浓浓的人情味。

★【优质厨具让生活更精致】

美味食谱辅助厨具使用案例，与读者一起互动烹饪；把厨具培养成只属于自己一个人的
称手工具，享受烹饪带来的乐趣，让生活充满情调和品质。

★【尽情观赏百幅高清大图】

100多张高清精美厨具和食物照片和插画，放大每一寸匠人手工打造的高品质细节，阅
读时仿佛置身于百年老店，由店长亲自为你精挑细选、将每一个注意事项娓娓道来。

内容简介：

有着109年历史的厨具店的店长，以匠人的严谨和传承自家族的热爱，讲述厨具的制作
、使用与养护。那些看似寻常的形状、设计和颜色背后，凝结了手工艺人在年复一年的
制作经验中不断改良的心血结晶，更融合了制造者的智慧与技艺。它们多半质朴无华，
却拥有普遍性的、可以长久流传下去的美感。在这个过程中，读者不但能了解到日本传
统匠人所代表的踏实和精益求精的专业精神，还能感受到，一把为使用需求特地打造的
厨具，其中凝结的匠人和使用者之间温暖的人情味。

本书想传达的厨具使用理念是：“如何让使用者打造出一把配合自己使用习惯的厨具”
，“只要以珍爱的态度对待厨具，厨具会给你意想不到的回报”，带你发现人与器物之
间最美好的交流关系。

书中图文结合，附有精美插图、照片和漫画，介绍厨具的同时还有实用又好玩的食谱，
给人带来美妙的视觉享受。

作者介绍: 

熊泽大介

釜浅商店第四代店长，1974年生于日本东京浅草。

曾在东京著名古董店“Pantagruel”“organic
design”工作，后继承东京合羽桥的家业。

于1999年进入釜浅商店，2004年继任店长。

釜浅商店在创业103年后的2011年进行形象重塑。

熊泽大介认为，若能传达“优质厨具”这个理念，不论国内外，

都能为大家提供一个与厨房用具幸福相遇的场所。
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标签

料理

美食

想读，一定很精彩！

工匠

我想读这本书

很喜欢！希望有机会拜读！

*北京·中信出版社*

日本

评论

内容不多，反复看了2遍。如果还不太认识铁锅、铸铁锅、刀、雪平锅这些厨房必要小
工具可以看看，不深，家用科普那类，很喜欢那个用马比作铁锅的例子。

-----------------------------
大陆版比日版台版格调低了很多，而这无疑是釜浅很重要的一点。装帧、设计都不如台
版，翻译也从日式句子变成了有点大妈感的汉语……釜浅作为日本代表性的厨具贩售品
牌，本书是一个大型售卖广告，编排体例很亲切，知识点略浅。被种草18cm铸铁山田
所平底锅，把手迷人的美！

-----------------------------
比较水

-----------------------------



熹design

-----------------------------
学习一下，可以提高生活品质和情调，非常不错。

-----------------------------
反正我是已经彻底爱上了铸铁锅

-----------------------------
主要看图了，有关日式料理所需要用到的工具，在釜浅商店里都能找到对应的高品质货
品。原来刀具有那么多种款式，还有平底锅，烧饭釜，盛饭的木桶。。。日人的工匠之
心令人钦佩

-----------------------------
看完了想买雪平锅

-----------------------------
诱人的美食，配上精美的厨具，非常吸引人。

-----------------------------
日本厨具有一种侘寂之美，安静平和，让人爱上生活，种草釜浅商店。喜欢第39页的描
述，“在天气晴好的白天，把锅放在向阳处，锅就会散发出淡淡的光泽，展现出沉静典
雅的一面。”想必收到铁锅作为礼物的人，一定是很懂生活的，有着特别的心意

-----------------------------
厨具不是越新越好，物品用久了，与人都是有感情的

-----------------------------
相比之下，这本书应该更适合日本当地人，对于厨具的了解与选择。不过如果是对于厨
具历史或者对日本厨具文化感兴趣的人，可以读读作为参考。烹饪爱好者也可以看看，
什么时候去日本，可以参考着买些用用。品味一下美好厨具带来的享受！

-----------------------------
.这是一本对生活、饮食有着极高追求的人的必读书。



-----------------------------
一起来品味美食，分享制作的过程，从而去感受工匠精神的含义。

-----------------------------
商店就是这样一家生产具有匠人精神、浓浓人情味厨具的百年老店。

-----------------------------
厨具漂亮，大大提高食欲，成为胖子不是没有道理的！

-----------------------------
在铁锅方面得到了大量知识，平时也都是跟书里说的那样直接清洁剂洗洗掉，没想到却
是错误的做法

-----------------------------
好的厨具才能做出好的美食！！喜欢做吃的吃货必备～

-----------------------------
书中提到很多有关挑选、使用、养护优质厨具的知识，满满的干货。

-----------------------------
很实用的一本书，细节的地方也很多。
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