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耗时12年，集齐147个海关戳记，走访超过1000家咖啡庄园，也记录每位咖啡农的专注
与坚持，这是寻豆师许宝霖最诚恳的测味笔记。

本书精选许宝霖于中南美洲寻豆12年、参访庄园的第一手心得，首度完整公开冠军咖啡
庄园珍藏图文，近距离观察全球顶级庄园主人令人敬佩的成功故事，介绍在CoE大赛屡
屡获得冠军的庄园，例如巴拿马的翡翠、危地马拉的茵赫特、萨尔瓦多的梦幻、巴西的
圣塔茵等，这些冠军庄园在水土、栽种、采收、后置处理上有何独到之处，以及全球各
地优秀的寻豆师，如何透过直接与咖啡农互动，建立起“直接贸易咖啡”的采购体系，
让咖啡农能得到更高的利润，生产质量更优异的咖啡。
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本书教你认识中南美精品庄园豆，不可不读的咖啡圣经（附中南美洲咖啡用语A to
Z的中译字典）。
详述瑰夏、马拉葛西皮、帕卡马拉、马拉卡图拉、摩卡种、波旁种等精品豆种的前世今
生与传奇庄园。另外，中南美洲多使用西语或葡语，相关产区、地名的中文翻译莫衷一
是，为此，许宝霖也编撰了中南美洲咖啡用语A to
Z的中译字典，方便使用者查询，是所有精品咖啡迷最好用的随身工具。

本书为首位华人国际评审亲授，最易懂的测味心法。你品味得出精品咖啡吗？作者将累
积多年担任国际竞赛评审的杯测心得，包括准备工作、测样品干香、注水、破渣、捞渣
、啜吸、风味评比、记录杯测表等步骤，以显浅易懂的方式，简化为一般咖啡迷也能学
习的测味心法！

作者介绍: 

●欧舍咖啡总经理

●台湾咖啡协会常务理事

●华人区第一位国际咖啡竞赛评审

●世界咖啡竞赛组织(WCE)首位华人评审

●国际咖啡竞赛组织(CoE)评审。

●专业咖啡经验：

2006~2011年，合计担任16次CoE（卓越杯竞赛——全球最具公信力的咖啡大赛）国际
评审。应邀出席2006年衣索匹亚国际咖啡论坛、2007年巴西首届国际咖啡论坛。

2008~2011年，合计担任4次“最佳巴拿马”竞赛国际评审。

2005、2006、2007、2009年，担任台湾地区咖啡大师比赛竞赛主审。

2009、2010、2011年，担任世界杯拉花大赛国际评审。

2009、2010、2011年，担任世界杯咖啡调酒大赛评审。
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评论

按照本书在巴拿马寻访了三家咖啡庄园，可以说市面上很良心的一本介绍拉美咖啡豆的
一本书了。国内目前对咖啡研究还刚起步，华语世界还是要先看台湾。

-----------------------------
进阶。

-----------------------------
寻豆师真是一个不错的生活+事业方式

-----------------------------
from Colin

-----------------------------
内容是很好的 但对我来说太专业了不够有趣

-----------------------------
除了能用寻豆师的视觉看到咖啡的不为人知的侧面，对一个咖啡小白来说又学到很多新
鲜的知识点，另外觉得寻豆师除了有海量的咖啡知识，超级敏感的味觉，耐艹的体格外
，还要有笑容可掬的脸……否则在陌生又动荡的南美非洲，不小心就被打死，打死，打
死了

-----------------------------
咖啡学习

-----------------------------
前面是作者关于几个庄园如何种植出竞标咖啡的分析 以及不同国家
精品咖啡的兴起都离不开比赛 后面处理方法和杯测步骤的讲解十分详细



建议烘焙师都可以读读 咖啡爱好者能理解一些优异产区
唯一还想知道的是微批次的购买是否有个好的平台 要不只能看相关生豆商的进货单
另外云南的咖啡豆近几年也越来越好了

-----------------------------
还蛮全面的工具书，很多很多知识点慢慢消化

-----------------------------
很专业的一本书，让我产生了对咖啡的敬畏感，原来从一颗颗咖啡豆到一杯咖啡需要这
么多步骤，有如此的讲究，每一个环节都能影响最后口感风味。挑剔执着的人，如画苛
刻的咖啡生长环境，精细生产有专业精神的咖啡农，敏锐娴熟的咖啡师……等等才有一
杯精品咖啡，是一种精致极致生活的代表。

-----------------------------
工具书

-----------------------------
对产区和庄园形成了大致的印象，对处理法的理解更深入了一点，大概得经常翻翻

-----------------------------
寻豆师是我喜欢的职业之一，因为它可以追溯到咖啡香气的源头，也可以接触到实际种
植人。本书对了解到中南美咖啡产地的实际情况非常有益，了解不同的自然环境、海拔
高低等因素孕育出不同的香气与风味，对有咖啡基础知识的爱好者，在关于豆种与产地
、杯侧与品鉴等方面的专业知识有所补充。

-----------------------------
看完真的很馋了～书名有些误导，叫名庄是怎么炼成的比较合适。对产区、处理法、咖
农都有了些新的认识，重点是如果能喝的到这些名庄豆，就且喝且珍惜吧

-----------------------------
认识了精品咖啡，由一颗咖啡种子到一杯高品质咖啡的所有过程。

-----------------------------
干货足、很有趣，可以长见识，很多地方也很实用。

-----------------------------



前半部分对产地详细描述，后半部分给出可靠而又具体的杯测步骤，好书！

-----------------------------
咖啡很有趣的地方在于，生长的环境，种植的技术，处理的方式，冲泡手法都会对咖啡
风味产生影响。作者在书中提到的种种地名，风味描述不能完全理解，但了解了一杯咖
啡的诞生历程之后，会更珍惜以后的每一杯咖啡。

-----------------------------
主要讲的是中美洲地区的咖啡庄园，如同书名《寻豆师》一样，作者作为台湾欧舍咖啡
创始人，以咖啡买家的身份遍寻中美洲的各个优秀咖啡庄园，以独特的视角为我们读者
带来与众不同的咖啡生产、生产、杯测、竞标之旅。
深入庄园，走近咖啡农商身边。在这里面，你可以见到咖啡豆最原始的样子，可以看到
每个庄园为成为世界优秀咖啡出产庄园而做出的努力。很多的努力不在于一代人，而在
于两代人甚至是数代人的积累。
在如今，咖啡作为一种大众饮品走近你我身边。这是一本很好的了解咖啡豆前世今生的
入门好书。
如有机会，我也想亲自前往这些咖啡庄园，亲自领略不一样的咖啡寻宝之旅。

-----------------------------
有趣的、特别治愈的一份研究报告 台湾人是可以静下心来螺丝壳里做道场的
所以会有很多宝贵的小确幸 繁体加一点文言味的 文字 阅读的体验相当好

-----------------------------
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