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这是一部长篇小说。正直的御厨许知味因为不肯对上级行贿而在御膳房里处处受到排挤
和刁难，尽管他做了一手好菜，却得不到出头的机会。幸运的是他在宫中遇到了同乡的
帝师翁先生，因菜结缘，引为知己。

同治幼帝食欲不振，慈禧太后决定在宫中连摆三日喜帝宴，寻找一道能让小皇帝开胃的
菜。许知味根据幼帝的口味，精心研制出一道蜜汁排骨，一鸣惊人，却再次被小人谋害
，命悬一线。幸得翁先生相救，虽保住了性命，却被逐出宫中。

许知味回乡谋生，又因精湛的厨艺遭到浙江厨党群起而攻之。虽然他在斗菜中以一敌三
，大获全胜，却因为得罪厨党难逃再次被驱逐的命运。

无奈来到上海打拼的许知味，因为巧救两家濒临危机的小食店被同样来上海讨生活的祝
昇蓬和蔡壬鑫注意到。三人合伙开起一家本帮菜馆。凭着许知味的厨艺，昇鑫馆生意红
火。却不知自己惹火了临近最大的两家本帮菜酒家，昇鑫馆遭遇连番陷害打击。三人凭
借机智一一破解。

许知味从中领悟，自己必须要找到属于上海本地真正的味道才能在这站稳脚跟。但一波
未平一波又起，树欲静而风不止。针对昇鑫馆的阴谋层出不穷，三人不知昇鑫馆未来还
面临着更大的凶险和一个必死的死局……

作者介绍: 

圆太极，江苏南通人。七零生人，通了古今，却只是野史、稗史；纵览巨著，却痴迷别
裁、旁通；还是个技艺高手，曾获得多个省级及以上行业技术能手称号。

著有长篇小说《鲁班的诅咒》系列、《刺局》系列、《推背图的诅咒》，长篇传记小说
《李小龙和我的旧时光》，中篇小说《这是中国的太阳》，电影剧本《吸血迷情》。其
中，《鲁班的诅咒》系列作品被网友追捧为“2011年第一小说神作”，吸引了大批喜
欢悬疑探险小说的“鲁粉”。《刺局》系列作品，获得“2018年度十大最受关注的奇
幻IP”奖，已经被知名导演李仁港改编为同名网剧和电影。

《最后的御厨》系列作品，是作者暌违六年的最新力作。

目录: 楔子
第一章：一菜惊宫
“开宗立派？”“对！开创一个菜系，成为一代宗师！”翁先生说话的同时手掌轻轻一
拍桌面。
第二章：锡城显技
许知味缓缓地回过头去，目光落在自家的破房子上，并且透过破窗口落在房子里的破桌
椅、烂床铺上。此时他脑海中仿佛出现了自己的爹娘，出现了自己劳苦的媳妇……
第三章 独斗厨党
汪竹年给的两条路子一紧一松，其实是想让许知味知难而退。“好的，那就以一斗三。
”许知味的语气很轻松。
第四章 救食奇招
这个救馒头的师傅只几句话就教给人家改善生意的妙招，那份潇洒和笃定似乎也有着温
酒斩华雄的气概。
第五章 竞租开馆
其实这些才是真正的人间，并不像做一道菜那样轻易便可趋于完美或近乎完美。
第六章 直陷死境
所有人都一路目送着许知味走向丙字号包间，还有人主动将占住路的不知情者拉开给许
知味让路，就仿佛是送一位斗士去进行一场决斗。
第七章 智斗泰合



蓝小意指指许知味刚才坐的那桌子，“因此你吃的那杂锅是上海味道，咬了一口的油碟
儿是上海味道……何必纠结于什么正宗、什么真正，把自己做菜变成正宗的、真正的上
海味道不就行了吗？”
第八章 死局翻盘
从冯老板这话里可以听出，他对昇鑫馆已经恨到骨子里了，一定要置之于死地而后快。
· · · · · · (收起) 
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评论

书中塑造了一个美食的江湖。从朝堂到乡野，许知味毕生追求提高厨技。但现实中虽然
远离江湖，却仍离不开“擂台”
，不管淮扬菜、苏帮菜、徽帮菜等等，各方的传承人都醉心于研习菜品，人人想比拼斗
菜， 希望在江湖上一显身手， 拔得头筹
，成为天下第一！许知味为我们展现出一代宗师的厨技之道，也是做人之道！喜欢这样
的人物，让我想起大长今~
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-----------------------------
品鉴美食菜肴，又见刀光剑影；御厨真乃英雄 ，做人一生正气！

-----------------------------
小鬼难缠

-----------------------------
逆袭总是从倒霉开始

-----------------------------
酣畅淋漓很不错~就是饿……想尝尝那个杂锅菜

-----------------------------
美食里看国人做人之道。有意思。

-----------------------------
美食江湖 斗宴斗菜 商战风云 鉴人鉴心 既可以当武侠小说看 也了解了不少厨艺知识
半夜越看越饿

-----------------------------
相当不错的故事书，给创业者启发，融合了体制内生存和自我创业的经历，非常接地气
。作者的聪明在于选题，在现在中国饮食业遍地开花的背景下，民以食为天，结合当今
中国饮食业生存背景，写下一部饮食业发展指南！！开创了饮食小说的先河！！

-----------------------------
食物是中国人的信仰，人生之道，生活况味都可以熔炖到美食这个大锅里~作者的这部
最后的御厨，把本帮菜的诞生、许知味的传奇、清末的百态人生都熔于一炉，故事好看
，人物精彩，真是一部大传奇！

-----------------------------
清末年间菜案上的江湖。怎么说呢，作为一个地道的无锡人，这是一本可以勾起我食欲
和乡愁的书，四星Mark，期待后续两本。

-----------------------------



哈哈哈哈哈哈哈哈哈工作简直严重拓宽了我看小说的边界现在简直看啥都好玩儿了哈哈
哈哈哈哈哈哈哈哈哈哈

-----------------------------
读起来很顺畅，值得一读

-----------------------------
看这本书的时候正好是半夜，当时也没多想，结果看到一半实在饿的不行，想放下书睡
觉吧又实在是欲罢不能，最终还是啃着零食熬夜看完了……心好累。。。

-----------------------------
厨师界的江湖，也是风波诡谲

-----------------------------
这本书是以故事和饮食相结合的形式来讲诉一些很有名的菜式，我个人很喜欢这种形式
，因为看多了菜谱后还是想换换口味的，很有趣，值得一读！

-----------------------------
字数不少得二三十万，很精致的一本书，买来消遣阅读必要的。

-----------------------------
无论哪种技艺，都需要精专，做菜也一样.道可道，非常道，厨道也讲究个各走各道，
这本书里把做菜这件事和做人完美地结合起来，非常好看，是类型小说里不多见的好故
事

-----------------------------
回到家乡那段真的狗血，不过题材我喜欢

-----------------------------
各种美食的描写看得人垂涎欲滴啊，想做个吃遍花花世界的人
。喜欢做饭的朋友可以看看这本书，学习一下清代的美食，做给家人尝尝，很推荐！！
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最后的御厨：厨道风云_下载链接1_

http://www.allinfo.top/jjdd


书评

收到圆太极老师新作《最后的御厨》，一夜读完，有感而发写几句。
只要有人的地方就有恩怨，有恩怨就会有江湖，人就是江湖。
我没想到，厨子也有江湖，而且这个江湖还是混杂着人性、黑暗以及披荆斩棘的江湖。
让我更没想到的是，圆太极老师这次会剑走偏锋走上菜案，竟然将这个江...  

-----------------------------
文| 澹台镜 （转自 著名悬疑小说作家 澹台镜的书评）
收到圆太极老师新作《最后的御厨》，一夜读完，有感而发写几句。
只要有人的地方就有恩怨，有恩怨就会有江湖，人就是江湖。
我没想到，厨子也有江湖，而且这个江湖还是混杂着人性、黑暗以及披荆斩棘的江湖。
让我更没想到的...  

-----------------------------
文|陈富强
《鲁班的诅咒》刚上市，一时洛阳纸贵。单位从事外宣的同事问我，听说作者圆太极是
电力系统的职工，你可认识？我当时与圆太极素昧平生，老实告诉同事，我不认识他。
但从此，我记住了圆太极这个名字。从不读悬疑小说的我，也去买了《鲁班的诅咒》。
一读，大呼意外，觉...  

-----------------------------

-----------------------------

-----------------------------
作者的第一部作品是机关暗器类型小说的开山之作《鲁班的诅咒》，玄幻冒险加匪夷所
思的机关设计，被称为2011第一神作。第二部作品是被称为中国刺客文化第一书的《
刺局》，以刺杀之局串接政治之局、军事之局、经济之局等等，用同样匪夷所思的刺局
设计和刺杀技巧，从完全不同于以...  

-----------------------------
书中人物就是这样有高度的人。祝昇蓬的生意经：生意生意，那是一生的信意。挣那种
昧良心的钱，损的是德行。我要真的为了赚钱不顾信义、德行，又何必等着接你这生意
，早就发财做大货主了。
许知味信奉的厨技之道：不宜讲斗，只宜讲和。五味调和，食味调和，人味调和，才能
烹饪人...  



-----------------------------
非常精采且高潮迭起的一部小说，许知味身为一个极具天分且专注的厨师，却一直无法
申展。前半部总觉得正要有机会了，却又跌落，身边没有可以信任的人，而后半部虽仍
有挫折，但许知味已更见圆融，他的正直仍在，遇事却不再不知所措，而能成为一个被
人依赖的决策者。小说没有结束...  

-----------------------------
时间在岁月的长河中流逝，胡吃海喝的少年也不敢肆意妄为了，半夜撸串留给我的是胃
胀便秘。健康的饮食是长命百岁至关重要的一环，我开始了养生的习惯。后在书店看到
了《最后的御厨》有一章节写到，主人公许知味在斗菜中做了一道豆腐，取胜之法就是
讲豆腐放入深水井，在夏日的中...  
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