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《肉及肉制品质量安全与卫生操作规范》主要介绍了肉及肉制品的质量安全与卫生操作
规范，内容包括：各种质量保证体系介绍，肉及肉制品的加工工艺及关键控制过程、卫
生标准操作规范要求、生产质量安全管理典型示例及相关知识和信息。《肉及肉制品质
量安全与卫生操作规范》可供从事肉类产品生产与加工的科研人员、企业技术和管理人
员参考使用，也可供技术监督系统生产安全管理和审核人员参考，还可作为高等院校食
品科学相关专业的食品安全基础知识参考教材。
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