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•调味品工艺学》共分七章，包括概论、咸味调味品、甜味调味品、酸味调味品、鲜味
调味品、酒类调味品、香辛调味料。书中对调味品的历史、现状及发展，调味品的分类
、特点，调味技术基本理论、生产工艺，调味品在食品加工及烹饪中的应用等方面进行
了较为系统的介绍。
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