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精品咖啡

许宝霖

寻豆师

产区

非洲

科普

咖啡文化

评论

在书店无意间看到的，看了前面几章，的确有刷新我对咖啡的认识与了解，一直以来自
己对咖啡的学习比较零散不够系统，寻豆师2真的写得不错，是咖啡师往寻豆师角色转
变的另外一个阶段读物。许宝霖先生在台中开的欧舍咖啡，2017年有幸去光顾一次，
大师级的咖啡店一杯咖啡品质、性价比都很高。在世界上寻找自己的深爱的东西，真的
很让人倍感幸福。

-----------------------------
Reading complete.
最近读书不多，闲暇时光读完。一开始读寻豆师1的时候会觉得没用，但在买豆子的时
候会发现有很多熟悉的南美产地、产区、庄园名字出现。这一部主要介绍非洲的4个咖
啡产国，内容简单易懂，阅读得比较轻松，还不错哦。推荐指数：3.5颗吧。

-----------------------------
有一次和朋友说，做咖啡到瓶颈要怎么办，他说你需要去产区看一看。看许宝霖老师的
书，大量的寻豆经验及咨询，有趣、易懂、丰富，且寻豆师2主要讲我最爱的非洲产区



，了解肯尼亚的近况，了解瑰夏村，了解特殊处理法，因为有这些前辈仍在孜孜不倦的
为这个行业的进步做努力，有时候看书都觉得自己能做的及做到的特别少，会因此而羞
愧

-----------------------------
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书评

最近读了田口护的咖啡品鉴+许宝霖的寻豆记2（第一本由于发货问题还未到，而且可以
找到的库存已经很少了，有些卖家的价格已经脱离定价，不知道会不会加印）。
作为一个咖啡门外汉，这两位在咖啡品鉴和寻豆上都有自己的体系并且能够深入浅出，
是特别好的系统性普及读物。专业人士...  
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