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《禽产品加工利用》从禽肉和禽蛋的基本知识入手，对禽产品的原料特性、化学组成、
品质要求、辅料及添加剂、产品分类、加工原理、加工工艺与配方等进行了系统介绍，
涉及的禽肉制品包括腌腊制品、酱卤制品、熏烤制品、油炸制品、调理制品和其他等六
大类；涉及的禽蛋制品包括再制蛋、蛋液和其他蛋制品等三大类，并对一些著名特产的
形成历史与文化、产品特点或质量标准，常见问题及对策等作了介绍。此外《禽产品加
工利用》中还对羽毛、血、骨等的加工利用作了详尽介绍。《禽产品加工利用》内容丰
富、资料翔实，实用性强，通俗易懂，可供从事禽产品加工的工程技术人员，科研人员
、管理人员。技术工人及饮食业技术人员和广大烹饪爱好者使用，亦可作为大专院校食
品加工相关专业师生的参考书。
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