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《焙烤工艺学(高)》主要内容：20世纪80年代后期，焙烤食品就成为全国高等院校食品
科学与工程专业的重要教学内容。当时，由于国内焙烤食品总规模较小，生产技术水平
偏低，反映在教材中，只有一章内容。2000年后，我国旅游业的快速发展和人们生活
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水平的提高，加快了我国焙烤食品业的规模化和高档化发展，现代化工厂的建立和科学
技术的积累，已使我国焙烤食品业步入健康、快速发展阶段。为了加强高等院校焙烤食
品方面的教学与科研，进一步规范焙烤食品工艺学的教学内容，中国农业出版社组织全
国部分院校具有多年焙烤食品教学经验的专业教师共同编写了这本《焙烤工艺学》教材
。本教材力求全面系统地反映我国焙烤食品的现状、基础理论知识、现代先进加工技术
和最新科学研究成果，并在传统焙烤食品的基础上，扩展了焙烤食品的研究范畴，以更
加适合我国焙烤食品业的发展方向。
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