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《游动的精灵(水产世界)》内容丰富、文字流畅，并配有大量精美图画，适合广大青少
年朋友阅读，也可作为中小学教师的参考资料。每当我们在岸边捡着浪潮送来的贝壳，
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望着一望无际，时而波涛汹涌，时而风平浪静海洋的时候，总是会幻想蔚蓝色的海水下
，到底生活着哪些生物？看着香喷喷的油焖大虾。你是否想过它该如何饲养？是否知道
它的习性？
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目录: 第一章 了解水产 中国鱼类资源 水产产卵场 鱼类存亡程度的标志
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鲈鱼 鳕鱼 鳓鱼 河豚 鲐鱼 蜞鳅 鲨鱼 鲱鱼 弹涂鱼 斗架鱼 放电鱼 翻车鱼 金枪鱼 黄鳍鲷
石斑鱼 蝴蝶鱼 尖吻鲈 比目鱼 矛尾鱼 大眼鲷类 蓝点马鲛 美国红鱼 大眼金枪鱼
绿鳍马面鲍 大黄鱼和小黄鱼第三章 虾蟹类 龙虾 南极磷虾 对虾 沼虾 海蟹 青蟹
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中华白海豚 海象 海狮 海绵 海参 海葵 儒艮 海龟第七章 水产养殖 池塘养殖 网箱养殖
鱼类畸形病 正确使用渔药 我国人工蟹养殖的种类 养蟹场选址的具备条件
蟹苗培育的常用方式 河蟹池的日常管理 河蟹的最佳捕捞季节 影响虾生长的环境因素
对虾白斑综合征病毒 引起虾病发生的主要原因 新的养殖方式——健康养殖第八章
水产加工技术 我国水产加工现状 现代检测技术 真空干燥技术 速冻保鲜技术
真空包装技术 超低温冷冻技术 冷藏保鲜技术 气调保鲜 脱脂鱼 水产品冷藏链
高压处理技术 鱼类镀膜保鲜技术第九章 水产品及包装 水产食品的原料特点 膳食纤维
鱼翅 鱼肚 干贝 虾皮 海米 墨鱼干 乌鱼蛋 虾青素 水产品的质量安全 水产品中存在的危害
水产品安全与卫生 水产品的质量标准体系 水产食品的包装原则 包装环境卫生
水产食品的包装材料 新鲜水产品的包装 冷冻水产品的包装 蟹的包装
活体淡水水产品的活性包装 活体海产品的活性包装 第十章海鲜 海鲜的营养及功效
海鲜的种类 烹饪海鲜 海水鱼和淡水鱼的价值 选购海鲜的学问第十一章 水产食用妙方
鲢鱼肉丸汤 茯苓胖头鱼 鱼头豆腐 梅干菜烧鳓鱼 荷包鳓盘 党参青鱼汤 清蒸武昌鱼
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海马红枣炖羊肉 清蒸甲鱼 冰糖龟肉 河虾汤 螃蟹糯米粥 白玉山药蛤蜊汤
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