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《粮食储藏学》分4篇共11章：第一篇介绍粮食储藏的基本理论，包括粮食及油料的籽
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粒结构、物理性质、生理特性及粮食储藏的生态系统等内容；第二篇阐述目前粮食储藏
管理方面的基本理论和现代化仓储管理技术；第三篇详述当前国内外应用的主要粮食储
藏技术，包括常规储粮、低温储粮和气调储粮方法等；第四篇介绍主要原粮及油脂品种
的储藏方法。

《粮食储藏学》可作为农业、轻工业、商业等高等院校相关专业的本科生、研究生教材
，也可供农业、食品、粮食、外贸等领域科研及生产部门技术人员参考。
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