
焙烤食品加工增值技术

焙烤食品加工增值技术_下载链接1_

著者:李瑜 编

出版者:河南科技

出版时间:2010-1

装帧:

isbn:9787534944109

http://www.allinfo.top/jjdd


《焙烤食品加工增值技术》内容简介：近年我国焙烤食品不管是从加工工艺方面，还是
品种方面，都有了较大的进步。但也存在着一些不容忽视的问题：第一，它在人们日常
饮食中还未占到应有的地位，与世界其他国家相比，无论是加工技术、成品质量，还是
生产规模、花色品种，还有较大差距；第二，对我国的传统焙烤食品研究得还不够。要
使焙烤食品在我国有进一步的发展，不但要学习和引进外国的焙烤食品加工技术，更要
研究适合我国国情的焙烤食品。
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