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《豆制品加工增值技术》在传统豆类及其制品品种的基础上，收集了各地具有特色的豆
制品加工品种，突出其风味、营养和方便化的配方及加工技术。为便于学习和应用实践
，《豆制品加工增值技术》在内容方面力求理论与应用并重，达到以理论指导实践的目
的，对豆制品的开发、生产和加工有一定指导作用。《豆制品加工增值技术》介绍的豆
类及其制品突出可操作性，理论与实践紧密结合，便于生产应用。
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