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《啤酒市集(最实用的啤酒品饮百科)》内容简介：对于啤酒，你的印象是“金黄液体和
白色泡沫，最好一口气喝干”吧？事实上，世界上有将近100种啤酒，而我们常喝的，
只是其中一种而已！拥有数千年历史的啤酒，是古老智慧和工艺的上乘杰作，但你对它
的了解，可能连皮毛都不到}

作者介绍: 

藤原宏之

1958年出生于大阪。资深啤酒专业鉴定家，Best
Beer网站主编，著名的插画艺术家。沉浸于啤酒品赏领域数十年，热爱且精通啤酒，被
称为日本的Best
Taster，拥有啤酒品鉴及审查执照，长期担任啤酒大赛资深裁判，是啤酒与美食的“搭
配达人”。
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配图好评

-----------------------------
得喝多少啤酒才能写出这本书啊

-----------------------------
我爱啤酒

-----------------------------
马马虎虎



-----------------------------
这本书居然有豆瓣条目。极好的一本啤酒圈入本书籍。提到了很多日本的精酿啤酒，其
中最著名的当然是猫头鹰。

-----------------------------
介绍了啤酒的种类、酿造、喝法、搭配。有了好东西，怎么把东西吃好喝好也是门学问
～

-----------------------------
在身邊存在和作者提到的一樣的問題，對啤酒的認知就是“啤酒”而已。不過真要將各
種口味的代表啤酒喝遍，也不是件容易的事啊～

-----------------------------
很薄的书，但是深入浅出，可以帮你初步了解专业的啤酒知识，不错。还配有手绘哦

-----------------------------
看了才知道啤酒种类有那么多。不过记不住，基本上也没机会喝到。

-----------------------------
最近对啤酒很感兴趣，明天去看看新上架的《啤酒圣经》LOL

-----------------------------
非常有爱~

-----------------------------
藤原宏之带你进入啤酒世界，很详细实用的啤酒书，而且很有意思。居然还学葡萄酒书
，做了食物搭配的推荐。也确实只有日本人会这么做。

-----------------------------
长知识的一本书，让我知道啤酒原来那么多种类

-----------------------------
工具书，啤酒偏日系



-----------------------------
几过瘾的一本书，才知道原来有这么多啤酒种类

-----------------------------
果真实用

-----------------------------
在書店簡單翻了一下，作為插圖藝術家的藤原宏之出的書，无论排版或者是内容，看起
來都很賞心悅目。

-----------------------------
介绍了不少啤酒的基础知识，包括啤酒家族各成员的风味、色泽、气味，酿造方式，如
何品饮及料理搭配。文字+配图简明易懂，作为入门书还是挺有趣的。

-----------------------------
同事买的，顺手翻了遍。把这书卡通化，估计一边可能是迎合快餐书的潮流，一边也是
掩盖点到为止的内容。基本就是词条化了。

-----------------------------
啤酒就该这么介绍！

-----------------------------
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书评

对于啤酒大多人的印象是“金黄的液体和白色泡沫，一口豪饮而进”。殊不知在啤酒家
族里有一百多个品种，拥有数千年的啤酒文化是古老智慧和工艺的艺术结晶。我们对它
的了解可能连皮毛都没有。
打开啤酒盖，飞溢八千年谷物酿酒的文化，漂出四千年啤酒史的麦香，品味三千年啤酒
独...  

-----------------------------
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