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2010年初，几路记者踏上旅途，为读者寻访一份新春礼物，这就是《年夜饭的艺术》(1
00种创新菜)和《葡萄酒的奥秘》(著名产地和100种推荐酒)。我们想以深切的关怀，送
去让生活更美好的信息，这既涉及观念层面，又关乎人的现实需求。两期专刊面市后，
深得垂爱，故汇成一套滋养情趣的丛书，未来，还会有趣味盎然的事物和文字不断汇聚
到此。
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涉及的商业机密太多了。

-----------------------------
失望 感觉在翻餐馆宣传册

-----------------------------
基本上是各店广告

-----------------------------
。。。我尼玛最恨以下三种职业的人：职业鉴黄师，桌游吧老板，美食版编辑。。。



-----------------------------
只当了解名菜馆，同时获取一些有趣做法和酱料知识，还是值得一看的。只不过，说广
州粗糙的那一个写手是有毛病吗？！

-----------------------------
我觉着它更像名店招牌介绍指南，但是缺点在于错别字太多了……本身图文并茂的还是
很好看的……

-----------------------------
好看 有些菜值得一试

-----------------------------
除了一些菜品的做法可以看看，其他基本就是一本四大城市餐厅指南。严重地名不副实
。

-----------------------------
做合集经常是一件出力不讨好的事情，没有相当过硬的作者以及更过硬的编辑，合集就
不是毁在水平参差的短板处，就是毁在风味全不搭调的乱炖上。这本书里大致分地域有
一个为主的写手，其他人掺杂个三篇两篇，许是谁都认可中国的口味太杂到不可梳理，
看这些文章竟然没有觉得乱乎。顶级豪宴也罢，苍蝇馆子也好，想要站住脚，看完这本
书我觉得只有四个字：不惜工本。

-----------------------------
直接叫百种创新菜吧。

-----------------------------

-----------------------------
就像读到一篇精心准备但是跑题的高考作文，内容辞藻都很标准的美食专栏范，但是致
命点在于离题太远。

-----------------------------
好看又好吃。



-----------------------------
三联杂志的原版，关于吃，很有意思。

-----------------------------
其实我觉得挺不错的，介绍一些经典菜和对应的餐厅，评说也很能勾起食欲～

-----------------------------
有点像广告

-----------------------------
何必糾纏這個標題黨，三兩食譜可用才是真收穫。

-----------------------------
写得不错～唯一的缺点，菜都好贵啊！一圈吃下来绝对赤贫啊

-----------------------------
睡前看看，用来锻炼自己毅力

-----------------------------
13.01.27
三联修编的书向来有保障，虽然这本书里记载的有些饭店已然关门大吉，但厨师揭秘部
分，还是最大限度的还原了美食的制作方法和创意来源，推荐。

-----------------------------
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书评

就内容而言，这本书就不会精彩到哪里去，毕竟，一本介绍一些可能你自己花钱的话基
本都不会去、去不起的餐厅中的一些昂贵的创新菜的文章的汇编，这样的书会有多大的
意思呢。
另外，书名实在是不知道是什么个思路，可能也是“创新”，因为这本书的内容跟年夜
饭没有一毛钱的关系。...  
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-----------------------------
这本内容丰富高端、编排精美装帧讲究的书，却有着花样繁多的编校错误。每一个都无
伤大雅，但就像一位打扮周正的美女，说起话来却张冠李戴，令读者抱憾哪。
——三联生活周刊不等于三联书店，用做杂志的标准做书还是差点火候。
P10，第2行，“煽过的公羊”应为“骟过的公羊”...  

-----------------------------
所谓艺术，所以只可远观吗？没有落在平常家。一直强调的就是，要有好的食材和厨师
好的手艺。但是，年夜饭就该是落在每个平常人家，本想试试手艺，但也不知道从何处
入手。
好的食材，国人最近一直在调侃，不把元素周期表里的元素吃一遍也不能算是个中国人
。食品安全问题堪忧，...  

-----------------------------
原本以为是写如何用心准备年夜饭的工具书，没想到是一本推荐大家去北京各大饭店吃
饭的书，完全一本美食鉴赏兼有广告嫌疑的书籍，不推荐。封面很吸引人，希望有更多
出版商和作者看中一下中国的年夜饭，多出点创新年夜饭之类和新手也能做年夜饭之类
的书，不要再这种用封面欺骗读...  

-----------------------------
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